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REGION DE PRODUCTION 
Vignobles sélectionnés dans la commune de Loreto Aprutino, située dans la zone de production du Rosso IGT 
Colline Pescaresi, sur les pentes du Gran Sasso.

CEPAGES
Montepulciano d’Abruzzo (70%), Merlot (30%).

TERRAIN
Caillouteux, profond, avec une faible teneur en argile. Altitude: 300 mètres.

TECHNIQUE DE PRODUCTION
Maturation et vendange: raisin récolté à la main en phase avancée de maturation, au début du mois d’octobre. 
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de 26-28° avec un contact prolongé vin/peau pour favoriser l’extraction des tanins doux et donner une structure 
ample au vin; Merlot - fermentation pendant 15 jours à 23-25° pour extraire la couleur et le corps, mais surtout pour 
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en barriques françaises pendant 12 mois; après le coupage, nouvelle maturation en tonneaux de chêne français 
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PRODUCTION 13.000 bouteilles
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