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TAEAMONTI

MONTEPULCIANO D'ABRUZZO
DENOMIRAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

TRE SAGGI

Montepulciano
d’Abruzzo DOC

PRESSEBEWERTUNGEN
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ANBAUGEBIET
Ausgewahlte Weinberge in der Gemeinde von Loreto Aprutino, innerhalb des Anbaugebietes des Montepulciano
d’Abruzzo, auf den Hangen des Gran Sasso.

REBSORTE
Montepulciano d/Abruzzo (100%).

BODENBESCHAFFENHEIT
Lehmboden mit mittlerem Kalkgehalt. Hohe: 300 Meter iiber dem Meeresspiegel.

WEINBEREITUNG

AusschlieBlich aus der Traube Montepulciano erzeugt, die Mitte Oktober per Hand aus den Weinbergen von Talamonti
gelesen wird. Diese erstrecken sich Uber ca. 32 Hektar im Herzen der Abruzzeser Hiigel am FuBe des Gran Sasso.
Nach dem Entrappen und Abpressen findet die alkoholische Garung liber 14 Tage statt, der eine malolaktische Garung
in franzosischen Eichenholzfassern (Allier und Trongais) folgt. Der Wein reift in franzésischen Barriques mit einem
Fassungsvermdgen von 300 Litern fiir 12 Monate. Weitere 12 Monate verfeinert er anschlieBend auf der Flasche.

SENSORISCHE EIGENSCHAFTEN

Intensiv rubinrote Farbe mit violetten Reflexen. In der Nase ist er durch die Aromen roter Friichte, den Duft von
Amarenakirsche und eine leichte Gewirznote gekennzeichnet. Am Gaumen der Geschmack von Brombeere,
Amarenakirsche und Rostnoten von Haselnuss und Kaffee.

FLASCHENPRODUKTION: 50.000

Lagerfahigkeit: 6 - 10 Jahre. Die ideale Speisenanbindung besteht zu Braten, Wildgerichten und gereiftem Kéase.
Mit einer Temperatur von 18°C servieren.

TALAMONTI



