


PRESSE ET DISTINCTIONS

REGION DE PRODUCTION 
Vignobles sélectionnés dans la commune de Loreto Aprutino, située dans la zone de production du Trebbiano 
d’Abruzzo DOC, sur les pentes du Gran Sasso.

CEPAGES
Trebbiano Abruzzese (100%).

TERRAIN
Argileux, moyennement calcaire. Altitude: 300 mètres.

TECHNIQUE DE PRODUCTION
Exclusivement produit à partir de raisins Trebbiano récoltés à la main au début du mois de septembre. 
L’égrappage, le foulage et la macération à froid sont suivis d’une fermentation alcoolique à température 
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CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES
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frais, agréable et délicat. Noisette et café.

PRODUCTION 100.000 bouteilles
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